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PORTARIA N° 501/2025, DE 26 DE SETEMBRO DE 2025, mm

DISPOE SOBRE A INSPECAO E SUPERVISAO, MODELOS
DE RELATORIOS E PLANO DE AGAO (CRONOGRAMA DAS
NAO CONFORMIDADES) A SEREM UTILIZADOS PELO
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL E A SER
APRESENTADO PELOS ESTABELECIMENTOS SOB
INSPEGAO MUNICIPAL.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BOM JARDIM, no uso de suas atribuigdes legais e de acordo com a Lel
Complementar n® 377, de 29 de agosto de 2025, RESOLVE:

Art. 1° Aprovar os modelos de formularios, estabelecer as frequéncias e as amostragens minimas a
serem utilizadas na supervisdo e inspegao in loco e verificagao oficial dos autocontroles implantados
pelos estabelecimentos de produtos de origem animal registrados junto ao Servigo de Inspegéo
Municipal - SIM.

Art. 2° Os estabelecimentos registrados estao sujeitos a dois tipos de inspegéo, sendo elas em carater
permanente ou periddica, conforme descritas no Decreto n°® 5.030/25.

Paragrafo Unico Algumas atividades em estabelecimentos sob inspegdo em carater permanente,
poderao ser realizadas por auxiliar de inspeg¢ao que venha a ser disponibilizado pelo SIM/Secretaria de
Agricultura e Desenvolvimento Rural, ou ainda pelo estabelecimento, sendo estes treinados pelo SIM e
sob sua coordenagao e orientagao nas atividades desempenhadas.

Art. 3° As supervisoes e inspecdes serao realizadas por Médico Veterinario Oficial — MVO, lotados ou
cedidos a Secretaria.

§1° A critério da Coordenagao ou do MVO, as inspegdes poderdo ser executadas por amostragem de,
no minimo, trés elementos de controle ou Area de Inspegao (Al).

§2° Entende-se por ou Area de Inspegdo (Al) a se¢do ou setor com seus equipamentos, instalagdes e
utensilios, incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventualmente presentes.

§3° A verificagdo documental devera ser executada em todos os elementos de controle a cada
inspegao.

§4° No caso de utilizagao do critério previsto no Paragrafo 2° deste artigo, todos os elementos contidos
nos formuléarios anexos a esta portaria devem ser inspecionados por completo, in /oco, no minimo uma
vez por ano.

Art. 4° O relatdrio de inspecao e verificagdo dos autocontroles devera ser gerado e finalizado até o
término da acdo do SIM no estabelecimento, em duas vias, devendo ser assinada pelo MVO
responsavel pela inspegéo e por representante do estabelecimento.

§1° Uma via do Anexo | devera ser entregue ao estabelecimento, com a finalidade da elaboragdo do
plano agao,

§2° Uma via do Anexo | devera ser inserida no respectivo processo da empresa junto ao SIM para
acompanhamento e posterior inspecgéo e verificacédo in loco ou documental.

Art. 5° O relatério de supervisdo devera ser gerado e finalizado até o término da agdo do SIM no
estabelecimento, em duas vias, devendo ser assinada pelo Médico Veterindrio Oficial (MVO)
responsavel pela inspegdo, pelo MVO responséavel pela supervisdo e ainda pelo representante da
unidade inspecionada, sendo que este Ultimo devera assinar e tomar ciéncia apenas da parte |.

§1° Uma via do Anexo |ll contendo apenas a parte |, devera ser entregue ao estabelecimento, com a
finalidade da elaboragdo do plano agao.

§2° Uma via do Anexo lll completa (Parte | e Parte |l) deve ser inserida no respectivo process da
empresa junto ao SIM para acompanhamento e posterior verificagéo in Joco ou documental. '
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Art. 6° Nao havendo a possibilidade da finalizagéo ou geragdo do documento oficial no local da agdo, o
mesmo devera ser encaminhado ao estabelecimento em data posterior, devendo este tomar ciéncia por
meios disponiveis ou providenciar sua assinatura e recebimento presencialmente, conforme acordado
na data da acao.

Art. 7° Os planos de ag&o gerados pelo estabelecimento inspecionados ou supervisionados pelo SIM
serao inseridos no mesmo processo constituido, para analise e acompanhamento pelo Servigo Oficial.

Art. 8° O numero do relatério de inspecdo ou supervisdo devera seguir sequéncia numérica prépria a
cada estabelecimento, seguida do nimero de registro no SIM do estabelecimento inspecionado e data
da inspecéao.

Art. 9° A supervisdo a que se referem esta Portaria, consistem na avaliagdo do estabelecimento e dos
procedimentos executados pelo SIM, respectivamente.

Art. 10 As supervisoes serdo executadas com frequéncia de:
I- Nos estabelecimentos que promovam o abate: a ser definido em norma complementar,
lI- Nos estabelecimentos de inspegéo periddica: no minimo, uma vez a cada ano.

Art.11 As inspegdes e supervisbes se dardo por meio da avaliagdo in loco, e a verificagbes dos
programas de autocontrole se dardo por meio da avaliagdo in loco e/ou documental.

§1° A verificagdo in loco de que trata este artigo sera aplicada conforme Anexo |, parte I.
§2° A verificagdo documental de que trata este artigo sera aplicada conforme Anexo |, parte II.
§3° A supervisao de que trata este artigo sera aplicada conforme Anexo Il

Art. 12 Os estabelecimentos devem ser notificados oficialmente das nao conformidades constatadas,
por meio de uma via dos formuldrios anexos correspondentes, sem prejuizo das agdes fiscais e
medidas cautelares adotadas de acordo com o previsto na legislagdo vigente.

Art. 13 Fica estabelecido o prazo de até 20 dias ateis a critério do MVO, para apresentagédo do plano de
acoes corretivas e preventivas, pelo estabelecimento, frente as nao conformidades notificadas.

§ 1° O plano de agdo gerado pelo estabelecimento deve estar em consonéncia com o modelo previsto
no Anexo Il.

§ 2° O Servigo de Inspegdo avaliara o plano de agdo gerado pelo estabelecimento e o seu cumprimento.

Art. 14 Cabe a Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural elaborar, publicar ou
reeditar normas e modelos, e estabelecer as frequéncias para os procedimentos de inspegao e
supervisbes, quando da existéncia de estabelecimentos registrados sob inspegdo em carater
permanente.

Art. 15 Fica revogada a Portaria n® 323, de 06 de outubro de 2022.

Art. 16 Ficam aprovados os modelos de Relatério de Inspecéo para estabelecimentos sob inspecgéo
periddica, na forma do ANEXO |, o Modelo de Plano de Agédo (estabelecimento) na forma do ANEXO |I,
e Modelo de Relatdrio de Supervisdo, na forma do ANEXO |II.

Art. 17 Esta Portaria entra em vigor 30 dias apds a data de sua publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM, 26 DE SETEMBRO DE 2025.

AFFONSO HENRIQUES MONNERAT ALVES DA CRUZ
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ANEXO |
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Data da Inspecdo: Hora:

1 Servico de Inspec¢io
Nome:
Nome:

2 Identificacdo do Estabelecimento
Ndmero do Registro:
Empresa:
Responsével legal / técnico:

3 Classe de produtos fabricados:

1.1. Localizag3o, acesso e Area Externa — conservagdo, limpeza, delimitagio (prote¢do de acesso de pessoas
estranhas e animais), organizacdo e remogdo do lixo industrial ou residuos

1.2. Area de Recepgdo e Expedicdo - distintas, conservaglo e organizagio

1.3, Area de Elaboraciio do Produto - conservagao e organizagao

1.4. Area de Embalagem e Rotulagem - conservagao e organizacao

1.5. Area de Lavagem de Caixas - conservagao e organizagdo

1.6. Depésito de caixas limpas - conservag3o e organizacio

1.7. Depésito de embalagens e rotulagens - conservagdo e organizacdo

1.8. Depdsito de Materiais de Limpeza - conservagdo e organizagao

1.9. Portas, janelas, cortinas e 6culo - conservagio

1.10. Instalagdes Elétricas — conservagio

1.11. Instalagdes Hidrdulicas - conservacdo

1.12. Setores, secdes ou dreas e equipamentos identificados

1.13. Equipamentos de Climatizagdo, Exaustor e Cortina de ar — conservagdo

1.14. Estrados e suporte para caixas - conservagdo

1.15. Cdmaras frias — conservacdo e organizagdo

1.16. Drenagem das dguas externas a produg3o (patio)

1.17. InstalagSes, Equipamentos e Utensilios — estado de conservagio e manuteng¢io
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1.18. Piso de material adequado, com defeitos no rejunte, na declividade, presenca de rachaduras, falhas ou
perfuragdes, e presenca de esgotamento (ralos, calhas, declive) das dguas residuais e de limpeza nas dreas de
producdo

1.19. Forros e paredes conservados, sem umidade e vazamentos.

1.20. Condi¢bes adequadas de limpeza e manuteng¢ao das tubulagdes aéreas e suportes (para transporte do
produto, é;ua, vapor, rede elétrica e ar comprimido.)

1.21. Existéncia de plas ou equipamentos para lavagem e/ou sanitizagdo das maos em pontos estratégicos da

produgao

2.1. Vestidrios, sanitarios sem comunicagdo direta com as se¢des de produtos comestiveis.

2.2. Instalagbes equipadas, em nimero e dimensdes compativeis com o numero de funciondrios por turno.

2.3. Barreira sanitdria adequada quanto aos requisitos de localizagdo, manutengdo, higiene, fluxo, instalagdes e
produtos utilizados.

2.4. Uso de locais inadequados para descanso ou alimentagao

e S I R S o o ST e v A SR L T

3.1. lluminagdo em intensidade suficiente nas diferentes dreas de trabalho

3.2. Lumindrias com protetores, quando necessdrio (tipo de ldmpada).

—

4. VENTILAGAO e EXAUST.

4.1, Ventilagdo r(natural ou artificial) de forma a minimizar a contaminacdo por meio do ar, controlar a
temperatura ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos de origem animal

4.2, ventilagdo natural ou mecénica e impedir que o ar flua de dreas contaminadas para dreas limpas, bem como
impeca a formagdo de condensacdo.

4.3. Exautores e ou aberturas naturais protegidos contra entrada de insetos

4.4, As segdes ou dreas que ndo necessitam de controle de temperatura apresentam conforto térmico e
compativel com as operagdes nelas realizada

Item il ‘ N3o Conformidade

5.1. Manutenc¢do dos reservatérios de dgua e tampas.

5.2. Cloragdo da Agua. Leitura de Cloro: pH: Hora:

5.3. Tratamento confﬂ mifonte de obtengdo.
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5.4. Capacidade de armazenamento de dgua e disposi¢do de dgua potavel em guantidade suficiente para o
desenvolvimento das atividades

5.5. Higienizacao de reservatdrios de agua.

5.6. Andlises laboratoriais microbiolégica e fisico quimica, e frequéncia

5.7. Pontos de coleta identificados

5.8. Vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com os produtos de origem animal foram obtidos
de forma a garantir sua a inocuidade.
Item

6. conmmmmmum i

6.1 Ambiente externo controlado — armadilhas fixas e Identificadas

6.2 Vedagdo de portas, janelas e integridade das protecdes das aberturas (telas, etc)

6.3 Eficiéncia interna do controle: remogdo de papelSes, caixas, madeiras e outros que possam carrear pragas
|_Ppara as dreas de produgdo, portas, janelas e aberturas naturais mantidas fechadas e teladas

6.4 Mapas de localizagdo de armadilhas e porta-iscas

6.5 Sinais da ocorréncia de pragas

6.6 Se utiliza servico de empresa terceirizada: Relatdrios, mapas, Contrato ou Certificagdo do servico,

6.7 Acondicionamento do lixo e remogao periddica

6.8 Local de guarda de pertences dos colaboradores, limpos e sem alimentos

6.9 Lixeiras suficientes e adequadas (limpas e com tampa)

tem | L R e e T

7.1 Instalagées devidamente higienizadas,

7.2 Utensilios e equipamentos devidamente higienizados

7.3 Procedimento de limpeza e sanitizagdo pré-operacional garante a seguranca do processo produtivo

7.4 Procedimentos de limpeza e sanitizacdo operacional (avaliar a necessidade da execucdo de acordo com a
natureza do processo de fabricacdo, caso ndo seja executado pela empresa)

7.5 Procedimentos de limpeza e sanitizacdo pés-operacional garante a seguranca e remove com eficiéncia
gorduras e flora contaminante, de forma a nio permitir a formagéo de odores, filme biolégico e minimizar o
crescimento de microrganismos contaminantes até o reinicio das operagdes do outro turno ou no dia ) seguinte

7.6 Uso correto (formulagdes) de desengordurantes e sanitizantes

7.7 Produtos quimicos utilizados para a higienizago identificados e aprovados (registrados ou provenientes de
industrias registradas na ANVISA)

7.8 Utensilios de limpeza (Vassouras, rodos, panos, escovas e outros) s30 de uso exclusivo para as dreas de
producdo e diferenciados dos utilizados nas demais dreas (banheiro, refeitério, salas administrativas, dep6sitos
secos, etc)
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8.1, Utilizacdo de equipamento de protegdo individual (luvas, mascaras, gorros, etc.) quando aplicavels.

8.2. Habitos higiénicos e comportamentos dos colaboradores (antes e durante o trabalho, apés o uso dos
sanitarios, etc.).

8.3. Apresentagio do pessoal adequada (uniformes, cabelos contidos, unhas aparadas, pintadas, anéis, brincos,
relogios, etc.)

8.4. Presenca de pessoa no trabalho com leses passiveis de contaminar o produto, utensilios ou equipamentos.

8.5. presenca de sabdo e sanitizante nos lavatérios das dreas de produgdo e nas barreiras sanitarias

8.6. Atestados e controles de satide dos colaboradores atualizados

8,7. Comprovagao ou evidéncias de treinamentos

i
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lizadores, vapor, 4gua quente, dgua
fria ou gelo)

9.2. Controle de temperatura de produtos e matéria prima

9.3 Controle de temperatura dos processos de produgdo

9.4 Controle de temperatura na receps3o de matéria prima (latdes, velculos, embalagens e seus respectivos
produtos ou insumaos)

9.5 Controle da temperatura na expedi¢do de produtos acabados e dos veiculos de transporte

e O R R Ay R T ENTE T P A Tt R R TIERT ;
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10.1. dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou aferidos, que funcionem de acordo com 0 uso
pretendido

10.2. Equipamentos validados, certificados ou na garantia.

10.3. Identificacdo dos equipamentos finstrumentos a serem controlados

10.4. Possui equipamentos de aferigdo (peso padrio, termémetros, outros)

11, ANAUSES LABORATORIAIS DE PRODUTOS

TS 7 AT Rt

11.1. A técnica de coleta ou a realizagdo da técnica analitica in loco, caso necessdrio ou ocorram, é realizada e
dento das especificagdes reconhecidas (ex. andlises de recepcdo do leite, coleta e execucdo do dripping test,
glaseamento, e outros)

11.2. S0 mantidas amostras de lotes produzidos e corretamente acondicionadas

11.3 Executa andlise da dgua para produgao de gelo

11.4 Sdo realizados controles laboratoriais na empresa
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12.1. O processo de fabricagdo, formulagdo e o rétulo estio de acordo com o registrado e garantem a

identidade, qualidade, seguranca higiénico sanitéria e tecnolégica do produto de origem animal,
OBS. Na formulacio deve-se observar se a composic3o do produto registrada corresponde ao constatado in loco,
OBS. Verificar se os aditivos e ingredientes foram adicionados respeitando 1 concentragdo ou quantidade

Exemplo: se o produto for maturado, o tempo e condi¢Bes de maturagio, se o produto for defumado, 6 métedo
; rodforsado alga.

13.1. Existéncia de controle de entrada e armazenamento de matéria prima, ingredientes e rotulagem

13.2. Embalagens integras e limpas

13.3. Locais de guarda nos depdsito de embalagens identificados e separados (organizados)

13.4. Embalagens e rétulos adequados para utilizagio em alimentos, e em acordo com o aprovado no registro de
produtos

13.5. Ingredientes corretamente acondicionados, identificados, e em local préprio

13.6. Ingredientes aprovados pelos Orgdos reguladores (ANVISA, MS, MAPA, outros) Para o uso em alimentos

13.7. Espagos de estocagem suficientes

13.8. No caso de produ¢do de matéria prima prépria: Existe controle sanitario dos animais envolvidos com a
producdo

13.9. No caso de producio de matéria prima recebida de outros produtores rurais e/ou pessoas fisicas: Exige
atestados, certificados ou declaracdes que comprovem a origem e controle sanitério dos animais envolvidos
com a producio

as opera 530 executadas de modo a preveni a
contaminagdo do produto, evitando actimulo do produto a processar, contaminagdes cruzadas, contrafluxos,
contato com paredes e outras superficies

14.2. Os procedimentos sanitdrios previstos nos elementos de controle sao executados conforme descritos e
aprovados no respectivo Programa

14.3. Os utensflios e superficies de contato sdo higienizados quantas vezes forem necessarias e em acordo com o
estabelecido no programa PSO

14.4. N3o ocorre acimulo de residuos sobre o piso, bancadas, mesas, maquindrio (canh3o, masseiras,
porcionadeiras, enchedeiras, pasteurizador, balangas, etc) e tabuas de corte durante o processamento dos
alimentos

14.5. As facas sdo esterilizadas corretamente e com frequéncia adequada ou prevista
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14.6. Os processos tecnologicos atendem os requisitos {pasteurizacdo, tratamento térmico, cocgdo, defumagdo,
salga, fatiamento, porcionamento, etc), em especial o tempo e temperatura.

14.7. Os veiculos, contentores ou compartimentos, térmicos ou ndo (caixas de isopor, lona térmica, bad, etc),
utilizados no transporte sdo dotados de paredes lisas de facil limpeza, e se apresentam integros e bem
vedados

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem como da matéria-prima e
ingredientes que lhe deram origem, em todas as etapas da produgdo e distribuigdo.

i 8

16.1. A captura (despesca) ocorre de forma a reduzir o estresse e lesdes

16.2. O transporte do pescado vivo ocorre de forma eficiente e em dgua e temperatura satisfatéria ao pescado

16.3. £ feita a depuracdo (na unidade de beneficiamento ou na produgdo) em tempo e quantidade de dgua
satisfatoria

16.4. A insensibilizag3o ¢é feita de forma tecnolégica e minimiza o sofrimento dos animais

17.1. Os equipamentos ou medidas de controle dos PCC fisicos, caso haja, se encontram em funcionamento ou
corretamente posicionados in loco;

17.2. Os procedimentos de controle dos PCC quimicos, caso haja, estao em funcionamento ou sendo executados
in loco.

17.3. Os procedimentos de controle dos PCC bioldgicos, caso haja, estdo em funcionamento ou sendo
executados in loco.

17.4. Fluxo operacional em acordo com 0 aprovado

LEGENDA:
C: Conforme N: N3o Conforme NA: Nio Aplicavel
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com os registros (monitoramento e sya frequéncia, verificacdo e medidas corretivas identificam e eliminam a
causa do desvio?

18.1 Manutengéo (incluindo iluminac3o, ventilacdo, dguas residuais e calibragdo): Programa escrito e compative|

18.2 Agua de abastecimento: Programa escrito e compativel com os registros (monitoramento e sua frequéncia,
verificacdo e medidas corretivas Identificam e eliminam a causa do desvio?

18.3 Controle integrado de pragas: Programa escrito e compativel com os registros (monitoramento e sua
frequéncia, verificagio e medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

OBS. As acBes corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades detectadas considerando:
| = As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il - As medidas adotadas restabelecem as condicdes higiénico-sanitarias do produto?

Il - As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

18.5 Higiene e habitos higiénicos dos funciondrios: Programa escrito e compativel com os registros
{monitoramento e sua frequéncia, verificagio e medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

(monitoramento, verificagdo e acBes corretivas) e identifica o responsavel, data e assinaturas no programa
escrito e em todos os seus registros

OBS. As agdes corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades detectadas considerando:

| = As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il = As medidas adotadas restabelecem as condigdes higiénico-sanitérias do produto?

- As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

s N S 2l _J

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os animais destinados ao abate e toda 3
documentacdo de suporte da producdo priméria (ovo, mel e queijo por_exemplo)

18.8 Controle de temperaturas: Programa escrito e compativel com os registros {monitoramento e sua
frequéncia, verificagiio e medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

18.9 Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle: Programa escrito e compativel com
0s registros (monitoramento, verificacdo e agdes corretivas) e identifica o responsével, data e assinaturas no
Programa escrito (validag3o) e em todos os seus registros

Observar:

I = As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il - As medidas adotadas restabelecem as condigdes higiénico-sanitarias do produto?

lIl = As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue a0 consumo?

IV - As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar dano & Saude Publica, ou

18.10 Andlises laboratoriais: Programa escrito e compativel com os registros (monitoramento, verificagdo e
acdes corretivas) e identifica o responsdvel, data e assinaturas no programa escrito (validagao) e em todos os
seus registros

Avaliar também: as anilises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos produtos e da dgua de
abastecimento, incluindo dgua potavel e gelo, s3o realizadas nas freqléncias previstas, em laboratérios de
autocontrole ou credenciados, conforme o €aso, garantindo assim que alimentos estejam aptos para o consumo

Avaliar as agBes adotadas Ppela empresa frente a resultados nio conformes.

humano e cumpram as especificacdes apliciveis aos produtos acabados conforme disposto na legislagio vigente;

v

e

18.11 Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude

Realiza as andlises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo de avaliar a conformidade in loco de
matérias-primas e produtos, exemplo; dripping test, glaseamento, absor¢do em carcaca de aves, teste em
recepcdo de leite cru refrigerado, histamina em pescado, metabissulfito em camario?

Deve ser verificado se o rétulo {croqui) utilizado in loco corresponde ao registrado.

18.12 Rastreabilidade e recolhimento, avaliar:

- A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua matéria-prima ou a partir da
matéria-prima utilizada até o produto elaborado?

- Os produtos fabricados, matéria prima e ingredientes sdo obtidos ou recebidos mantendo-se o registro da
origem, datas e quantidades que permitam sua rastreabilidade?

- Mantém registro de reclamagdes de consumidores e clientes, bem como junto aos seus fornecedores?

- Possui programa de recolhimento e executou recolhimento de produtos no periodo entre a Gltima inspe¢do e
esta?

|_- Correto destino dos produtos recolhidos?
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LEGENDA C: Conforme N: Ndo Conforme NM: Necessita de melhorias

Nome Assinatura Representante
Meédico Veterindrio S.I.M.

Médico Veterinario S.L.LM.
Responsavel Técnico / Legal

“em\

fons T V.



NOME DA EMPRESA:

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM
GABINETE DO PREFEITO

ANEXO lI

PLANO DE ACAO

N2 DE REGISTRO NO SIM:
DATA DA INSPECAO (que originou o Plano de agdo):

N2 DO RELATORIO DE INSPECAO ( ) SUPERVISAO( )N° / /
5 PARA USO DO SIM
ITEM D i dand
c:::;:‘:‘?da: "y ::::::ia rg“‘“u PARA USO DO SIM Rubrica do
i Data e resultado da | servidor da equipe
registrada no proposta ou ou de
' relatério de inspecdo | realizada realizaclo verificagdo oficial do SIM
/ supervis3o acima (Atendido, ndo responsavel pela
atendido, no prazo) verifica¢do oficial

referenciado

ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL DA EMPRESA PELO PREENCHIMENTO DO PLANO DE ACAO

DATA:

OBS: O nimero de linhas da tabela acima podera ser ampliado conforme necessario.

DATA DE RECEBIMENTO PELO SIM: RECEBIDO

POR:

PARA USO DO SIM: RELATORIO DE DEFERIMENTO OU ACOES ADOTADAS PELO SIM / DATA/ IDENTIFICAGAO DO
INSPETOR VERIFICADOR / SUPERVISOR
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ANEXO Ili

PARTE |
i e . "

Data da supervisdo: Hora:

1 Servico de Inspegdo

Nome:

Nome:

2 Identificagdo do Estabelecimento

Ndmero do Registro:

Empresa:

Responsavel legal / técnico:

3 Classe de produtos fabricados:

Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

Descri¢do das ndo conformidades e agdes fiscais quando couber:

5 Verificagdo oficial in loco dos elementos de controle

5.1 Manutencdo. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.2 Aguade abastecimento. Existe deficiéncia?

Sim( )

Néo( )

5.3 Controle integrado de pragas. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.4 Higiene industrial e operacional

5.4.1 Avaliagdo documental:

(a) Programa escrito

(b) Identificagdo e inclusdo de todas as superficies de contato

(c) Registros de implementagdo e agdo corretiva, conforme programa escrito

(d) Registros didrios de monitoramento da higienizagdo pré operacional e ag3o corretiva
(e) Registros didrios de monitoramento da higienizagdo operacional e acdo corretiva

(f) Registros de verificagdo de agdo corretiva

(g) Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos os
seus registros

(h) Avaliaiig da efetividade do programa (swab test, por exemplo).
N

Sim( )

Nao( )

Afton ganst
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[E?ste deficiéncia?

5.4.2 Avaliagdo in loco:

(a) Implementacdo e registro

(b) Higienizacso pré-operacional e registro
(c) Higienizacdo operacional e registro

(d) Verificagdo e registro

(e) Acdo corretiva e registro

[Existe deficiéncia?

Sim( )

LT
i

Nao( )

5.5 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.6 Procedimentos sanitdrios operacionais Existe deficiéncia?

=

Sim( )

N3o( )

5.7 Controle da matéria-prima Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( Y

5.8 Controle de temperaturas Existe deficiéncia?

e

Sim( )

Nao( )

5.9 Programa de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC

5.9.1 Avaliagdo documental:
(a) Programa escrito

(b) O programa comtempla todos os perigos (biolégicos, fisicos e quimicos), PCCs, limites
criticos, procedimentos e acdes corretivas

(c) O programa contempla, no caso dos PCCs, os programas de pré-requisitos
(d) Registros de monitoramento e agdes corretivas

(e) Registros de verificagdo e agdes corretivas

(f) Registros de validagdo do programa escrito

(8) Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no Programa escrito e em todos os
Seus registros

[Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

—5.9.2 Amacio in loco
(a) Monitoramento e registro (b) Verificagio e registro (c) A¢do corretiva e registro

Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.10 Andlises laboratoriais. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.11 Controle de formulagédo de produtos e combate a fraude. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.12 Rastreabilidade e recolhimento. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

5.13 Bem-estar animal. Existe deficiéncia?

Sim( )

Nao( )

l 'm m VOO RO RE
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0BS. Aumentar o nimero de linhas, se necessarios.

0 estabelecimento detém o controle de todos os processos avaliados.( )SIM () NAO

O estabelecimento ndo detém o controle dos seguintes processos avaliados (citar os elementos de controle):

Nome Assinatura Representante
Auditor Médico Veterindrio
S..M.

Médico Veterinario 5.I.M.
Responsavel Técnico / Legal




